
D e s s e r t  M e n u
【ランチタイム】月火水　1 1 : 0 0 ~ 1 6 : 3 0  |  金土日　1 1 : 0 0 ~ 1 6 : 0 0

1 , 650円

880円

その日のおすすめドルチェを

少しずつ盛り合わせて華やかに仕立てます。

内容は日替わり。

苦手な食材がございましたら

ご注文の際にお申し付けください。

※季節により食材の内容は異なります。

※盛り付けは一例です。

※表示価格はすべて税込みです。

◾️りんごジュース

◾️オレンジジュース

■コーヒー（ホット・アイス）

■紅茶（ホット・アイス）

＋330円

＋330円

ドリンクセット

季節の

シフォンケーキ

シェフの気まぐれ

ふわりと軽い口あたりの季節のシフォンケーキ。

小さなホールケーキに

生クリームと季節のフルーツを添え、

一皿ずつ丁寧に仕上げています。

思わず目を奪われる、華やかな一品です。

ドルチェミスト

＋330円

＋330円



D e s s e r t  M e n u
【ディナータイム】金土日　1 7 : 3 0 ~ 2 0 : 3 0

1 , 650円

880円

その日のおすすめドルチェを

少しずつ盛り合わせて華やかに仕立てます。

内容は日替わり。

苦手な食材がございましたら

ご注文の際にお申し付けください。

※季節により食材の内容は異なります。

※盛り付けは一例です。

※表示価格はすべて税込みです。

季節の

シフォンケーキ

シェフの気まぐれ

ふわりと軽い口あたりの季節のシフォンケーキ。

小さなホールケーキに

生クリームと季節のフルーツを添え、

一皿ずつ丁寧に仕上げています。

思わず目を奪われる、華やかな一品です。

ドルチェミスト

ゆったりとした夜のひとときに。



D e s s e r t  M e n u
【ランチタイム】月火水　1 1 : 0 0 ~ 1 6 : 3 0  |  金土日　1 1 : 0 0 ~ 1 6 : 0 0

660円

330円

バニラアイスに

温かいエスプレッソをかけて。

ほろ苦さが広がる一品です。

※季節により食材の内容は異なります。

※盛り付けは一例です。

※表示価格はすべて税込みです。

◾️りんごジュース

◾️オレンジジュース

■コーヒー（ホット・アイス）

■紅茶（ホット・アイス）

＋330円

＋330円

ドリンクセット

カッサータ
クリームチーズの冷たいデザート。

くるみや数種のドライフルーツ入り。

薬膳素材を使用しています。

アフォガード

＋330円

＋330円

本日のデザート

アイスクリーム各種

770円

550円

その日だけのデザートを

数量限定でご用意します。

内容はスタッフまでお尋ねください。

食後にうれしい、

ひとくちサイズのアイスクリーム。

お口直しにどうぞ。



D e s s e r t  M e n u
【ディナータイム】金土日　1 7 : 3 0 ~ 2 0 : 3 0

660円

330円

バニラアイスに

温かいエスプレッソをかけて。

ほろ苦さが広がる一品です。

※季節により食材の内容は異なります。

※盛り付けは一例です。

※表示価格はすべて税込みです。

カッサータ
クリームチーズの冷たいデザート。

くるみや数種のドライフルーツ入り。

薬膳素材を使用しています。

アフォガード

本日のデザート

アイスクリーム各種

770円

550円

その日だけのデザートを

数量限定でご用意します。

内容はスタッフまでお尋ねください。

食後にうれしい、

ひとくちサイズのアイスクリーム。

お口直しにどうぞ。

一日の終わりに、ほっとする一皿を。

食後のドリンクもご用意しております。




